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POUZIVATEL'SKY MANUAL - SK
IN 30738 Keramicky kamado gril inSPORTIine Pyrexo 24

Délezité — pred pouzivanim odstraite baliaci
material, manual si uschovajte.

Manual je suc€ast produktu.

PredCitajte si vSetky varovania a bezpelnostné
pokyny.
Pred pouzivanim si precitajte cely manual.

Manual by mal byt uschovany spolo¢ne s
produktom.

LEN NA VONKAJSIE POUZIVANIE.




Stores inSPORTIline SK, s.r.o., si vyhradzuje pravo vykonat akékolvek zmeny a vylepSenia svojho
produktu bez predchadzajuceho upozornenia. Navstivte nasSu stranku www.insportline.sk, kde najdete
najnovsiu verziu pouzivatelskej prirucky.

BEZPECNOSTNE POKYNY

e Len pre VONKAJSIE POUZIVANIE. Nepouzivajte vo vnutornych priestoroch,
o Drzte deti a domace zvierata v bezpecnej vzdialenosti od grilu.
o Nikdy nenechavaijte zapaleny gril bez dohladu.

e Hrozi riziko otravou oxidom uholnatym. Gril nezapalujte alebo plamern nehaste v uzavretych
priestoroch.

o Nepouzivajte v stanoch, karavanoch, autach alebo lodiach.
o Nepouzivajte pod markizami, sineénikmi ani altankami.
o Nebezpec€enstvo poziaru: Horuce uhliky moézu po€as horenia iskrit.

e Upozornenie: Nepouzivajte benzin, kvapalinu do zapalovacov, lieh ani iné podobne
chemikalie na zapalenie ani na opatovné zapalenie. PouZzivajte iba prostriedky splfajuce
normu EN1860-3.

e Dobrazne odporu¢ame pouzivat kusové drevené uhlie. Hori dihSie a produkuje menej popola,
ktory by inak mohol obmedzit' pridenie vzduchu. Nepouzivajte uhlie.

o Dodlezité: Pri otvarani kopuly pri vysokych teplotach je nevyhnutné kopulu zdvihndt len mierne
a umoznit pomaly a bezpeny vstup vzduchu, aby sa zabranilo spatnému tahu alebo
vzplanutiu, ktoré by mohlo spdsobit’ zranenie.

o Nepouzivajte na terase ani na inych horfavych povrchoch, ako je sucha trava, drevena terasa
alebo listie.

o Uistite sa, zZe je gril umiestneny aspon 2 metre od horfavych predmetov.
¢ Nepouzivajte tento gril ako pec.
e Upozornenie: Tento vyrobok je pocas pouzitia horuci. Pogas prevadzky ho nepremiestriujte.

e Pri manipulacii s horucou keramikou alebo varnymi doskami vzdy pouZivajte Ziaruvzdorné
rukavice.

e Pred premiestnenim alebo uskladnenim nechajte gril uplne vychladnut. Pred pouzitim vzdy
skontrolujte gril, ¢i nie je opotrebovany alebo poskodeny, a v pripade potreby gril vymerite.

VYPALENIE GRILU

o Umiestnite papier a pevny podpala¢ na rost dreveného uhlia alebo do ko$a v zakladni grilu.
Na papier polozte 2 - 3 hrste dreveného uhlia.

o Na zapalenie nepouzivajte benzin, naftu, lieh alebo iné horfavé alebo vybusné latky.
e Otvorte spodné dvierka a zapalte papier.

o Nepouzivajte nadmerné mnozstvo paliva. Mézete tym poskodit gril. Vysoka intenzita
plamefiov méze poskodit’ gril.

¢ Nechajte plameri vyhasnut.
o Pokial bude vySka plamenov vysoka hned na zaliatku, méZete tym poskodit’ tesnenie.

o Dolezité: Po prvom pouziti skontrolujte dotiahnutie vSetkych skrutiek a spojov. Kov sa pri
zahriati roztahuje a mézZe déjst’ k povoleniu. Odporu€ame skontrolovat’ utiahnutie.


http://www.insportline.sk/

UHASENIE PLAMENA

Na uhasenie plamenfa nepridavajte dalSie palivo a uzavrite v3etky otvory. Nechajte plamene
udusit’.

Nepouzivajte vodu. Nahla zmena teploty méze gril poSkodit.

SKLADOVANIE

Pokial skladujete gril vonku, je potrebné ho po vychladnuti zakryt vhodnou nepremokavou
plachtou.

Kovové Casti grilu nie su vhodné do umyvacky. Na Cdistenie pouzivajte jemny Cistiaci
prostriedok a vlaznu vodu.

Pocas pouzitia je nutné zaistit obe kolieska.

Odporucame gril skladovat v garazi alebo kolni.

CISTENIE

Gril je samogistiaci, staci gril zahriat na teplotu 260 °C po dobu 30 min. VSetky necistoty a
zvysky jedla sa vypalia.

Vnutorné Casti grilu necistite pomocou vody alebo distiacich prostriedkov. Pokial je gril z
vnutornej strany znac¢ne znedisteny, pouzite drdétenu kefu na oCistenie naneseného popola.

Gril Cistite iba pokial je vychladnuty.

Na vonkajSiu ¢ast grilu pouzivajte na Cistenie vlhku handriCku a jemny Cistiaci prostriedok.

UDRZBA

Pravidelne dotahujte spoje a panty premazte 2x rocne alebo podla potreby.

ZAPALENIE, POUZIVANIE A UDRZBA GRILU

Po vypaleni grilu sa uistite, Ze ste gril umiestnili na rovny povrch odolny voc&i vysokym
teplotam a mimo horfavych alebo vybusnych predmetov.

Uistite sa, Ze su nad grilom asporl 2 metre volného priestoru a je vo vzdialenosti aspof 2
metrov od dalSich predmetov.

Umiestnite papier a pevny podpalag do grilu. Na noviny poloZte 2 - 3 hrsti dreveného uhlia.
Na zapalenie nepouzivajte benzin, naftu, lieh alebo iné horfavé alebo vybusné latky.

Otvorte spodné dvierka a zapalte papier. Nechajte dvierka otvorené po dobu asi 10 minut na
vytvorenie uhlikov.

Nechaijte uhlie rozpalit po dobu aspor 30 min.

Po rozpaleni uhlikov neodpori€ame s uhlikmi dalej manipulovat. Podporite tak rovhomerné
spalovanie.

Akonahle je gril rozpaleny, pouzivajte na manipulaciu ziaruvzdorné rukavice.

TIPY PRE GRILOVANIE

GRILOVANIE PRI NiZKEJ TEPLOTE

Zapalte uhlie podla inStrukcii.
Po zapaleni uhlikov s nimi nepohybujte a nerozduchavaijte.
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Otvorte spodné dvierka a nechajte otvorené po dobu asi 10 min pre vytvorenie spodnych
horucich uhlikov. Sledujte termometer, kym nebude gril na spravnej teplote. Spodné dvierka
potom nechajte mierne otvorené.

Délezité: Pokial otvarate hornu Cast grilu, je nutné najprv veko mierne nadvihnut, nechat
vzduch prudit dovnutra a az potom otvorit' Uplne. Tym zabranite nahlemu vzplanutiu alebo
vySlahu plameriov.

Na akukolvek manipulaciu s grilom odporu¢ame pouzivat Ziaruvzdorné rukavice.

Plamen ovladajte pomocou vetracich otvorov na hornej a spodnej strane. Pokial mate dvierka
na spodnej strane spravne nastavené, je mozné plamene kontrolovat pomocou horného
vetracieho otvoru. Pokial plamen nereaguje na manipulaciu hornym vetracim otvorom, je
nutné pouzit spodné dvierka alebo upravit mnozstvo uhlikov.

UDENIE POTRAVIN

Postupujte podfla pokynov vy3Sie, ako by ste zaCinali pomalé varenie.

Sledujte gril, kym nedosiahne pozadovanu teplotu. Pozrite sprievodcu pre teploty varenia.
Nechajte spodné dvierka mierne otvorené.

Zatvorte hornu ventilaciu a sledujte teplotu eSte niekolko minut.

S nasadenymi zZiaruvzdornymi rukavicami posypte drevené triesky do kruhu na hortce uhlie.
Teraz ste pripraveni pouzivat gril na udenie.

TIP: Ponorte drevené triesky alebo drevo do vody na 15 minut, aby ste predizili proces udenia.

Dolezité: Pokial otvarate hornu ¢ast grilu, je nutné najprv veko mierne nadvihnat, nechat
vzduch prudit dovnutra a az potom otvorit' Uplne. Tym zabranite nahlemu vzplanutiu alebo
vyslahu plameriov.

VZDY postupujte podla INFORMACIi O VARENiI POTRAVIN, ktoré st uvedené v tomto
navode na pouzivanie.

Pri manipulacii s horticou keramikou alebo povrchmi VZDY pouzivajte Ziaruvzdorné rukavice.

GRILOVANIE PRI VYSSEJ TEPLOTE

Kusky uhlia zapalujte podla vyssie uvedenych pokynov.

Zatvorte veko a uplne otvorte horny a dolny prieduch.

Sledujte gril, kym nedosiahne poZadovanu teplotu. Pozrite sprievodcu pre teploty varenia.
Zatvorte horny prieduch a sledujte teplotu eSte niekolko minut.

Teraz ste pripraveni pouzivat' gril.

Dolezité: Pokial otvarate hornu Cast grilu, je nutné najprv veko mierne nadvihnut, nechat
vzduch prudit dovnutra a az potom otvorit Uplne. Tym zabranite nahlemu vzplanutiu alebo
vy&lahu plameriov.

VZDY postupujte podla INFORMACIi O VARENiI POTRAVIN, ktoré st uvedené v tomto
navode na pouzivanie.

Pri manipulécii s horticou keramikou alebo povrchmi VZDY pouzivajte Ziaruvzdorné rukavice.

TIPY NA GRILOVANIE POTRAVIN

Negrilujte skor, ako bude mat palivo na sebe povlak popola.

Pred grilovanim si preditajte tieto tipy a nasledujte ich.

Pred manipulaciou so surovym masom a pred jedlom si vzdy umyte ruky.

Surové maso vzdy uchovavajte mimo tepelne upraveného masa a inych potravin.

Pred grilovanim sa uistite, &i je gril a naradie Cisté a bez zvySkov potravin.
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o Nepouzivajte rovnaké nadoby na tepelne spracované a surové potraviny.
e Pred konzumaciou jedla sa uistite, Ze je spravne uvarené.

e UPOZORNENIE - konzumacia surového alebo nedovareného masa moéze spdsobit otravu
jedlom. Na znizenie rizika sa uistite, Ze maso je dostato€ne uvarené rozrezanim.

e UPOZORNENIE - ak bolo maso dostatocne uvarené, Stavy by mali byt &ire a nemali by

obsahovat stopy ruzovej/Cervenej Stavy alebo podobné sfarbenie méasa. Vacsie kusy
odporu¢ame predvarit pred grilovanim.

o Po pouziti grilu vzdy ocistite jeho povrch a pomdcky na grilovanie.

OTVORENIE VENTILACNYCH VYVODOV  Otvorené () Zavret¢ (@)

Pomalé grilovanie / udenie (110 °C — 135 °C) Horna ventilacia Spodna ventilacia

Hovadzia hrud 2 hod. kazdych 500 g .
Uroven 1
Trhané bravéové maso 2 hod. kazdych 500 g

cate ura 3-4hoa o0 I

Rebra 3 -5 hod. ' 4 e

Peené méaso 9+ hod.
Grilovanie / pecenie (160 °C — 180 °C) Horna ventilacia Spodna ventilacia
Ryba 15— 20 min.
Brav€ova panenka 15 — 30 min. Urovedt 2 - 3
Kuracie kusky 30 — 45 min.
' o (S0 [ I
Celé kura 1-1,5hod QB S
Jahnacie stehno 3 -4 hod. OQ
Moriak 2 -4 hod.
Sunka 2 -5 hod.
Ozehnutie (260 °C — 370 °C) Horna ventilacia Spodna ventilacia
Steak 5—8 min. Uroveri 4
Bravcéové kotlety 6 — 10 min. 0
Burger 6 — 10 min. 2 - I
Klobasy 6 — 10 min. Q



ZOZNAM CASTi A MONTAZ
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Po uplynuti zivotnosti produktu alebo v pripade, ze by dalSia oprava uz bola ekonomicky nevyhodna,
sa vyrobku zbavte v sulade s miestnymi predpismi a Setrne k zZivotnému prostrediu. Vyrobok odneste
na najblizSie zberné miesto k tomu uréené.

Predpisovou likvidaciou pomobzete zachovat cenné prirodné zdroje a napomdzete k prevencii
negativnych dopadov na Zivotné prostredie, pripadne na fudské zdravie. Pokial si nie ste isty,
konzultujte vec s miestnymi prisluSnymi zodpovednymi organmi, aby nedoS$lo k poruSeniu predpisov a
naslednej sankcii.

ZARUCNE PODMIENKY, REKLAMACIE

VSeobecné ustanovenia a vymedzenie pojmov
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Tieto zaru€né podmienky a reklamacny poriadok upravuju podmienky a rozsah zaruky poskytované
predavajucim na tovar dodavany kupujucemu, takisto aj postup pri vybavovani reklamaénych narokov
uplatnenych kupujucim na dodany tovar. Zaruéné podmienky a reklamaény poriadok sa riadia
prisluSnymi ustanoveniami zakona &. 250/2007 Z.z., Obd&iansky zakonnik ¢. 40/1964 Zb. v zneni
neskorsich predpisov, podla § 422 az § 442 zakona ¢&. 513/1991 Zb. Obchodny z&konnik v platnom
zneni, a Zakona o ochrane spotrebitela ¢ 208/2024 Z.z. v zneni neskorSich predpisov, a to aj vo
veciach tymito zaruCnymi podmienkami a reklama&nym poriadkom nespomenutych.

Predavajicim je spoloénost Stores inSPORTIline SK, s.r.o., so sidlom Elektricna 6471, 1CO:
46259317, zapisana v Obchodnom registri Okresného sudu Trenéin, Oddiel: Sro, Vlozka ¢. 24799/R.

Adresa predajni:

1. Stores inSPORTIline SK, s.r.o., Elektricna 6471, 911 01 Trencéin, +421 917 864 593,
predajnatn@insportline.sk

2. Stores inSPORTIine SK, s.r.o., Racianska 184/B, 831 54 Bratislava (Raca), +421 917 866
623, predajnaba@insportline.sk

3. Stores inSPORTIine SK, s.r.o., Trieda generala Ludvika Svobodu 6/A, 040 22 KosSice (Furc¢a),
+421 917 866 622, predajnake@insportline.sk

Vzhladom k platnej pravnej Uprave sa rozliSuje kupujuci, ktory je spotrebitelom a kupujuci, ktory
spotrebitelom nie je.

~Kupujuci spotrebitel“ alebo len ,spotrebitel” je osoba, ktora pri uzatvarani a plneni zmluvy nejedna v
ramci svojej obchodnej alebo inej podnikatelskej innosti.

%66

-Kupujuci, ktory nie je ,spotrebitel”, je podnikatel, ktory nakupuje vyrobky alebo uziva sluzby za
ucelom svojho podnikania s tymito vyrobkami alebo sluzbami. Tento kupujuci sa riadi ramcovou
kupnou zmluvou a obchodnymi podmienkami v rozsahu, ktoré sa ho tykaju a obchodnym zakonnikom.

Tieto zaruéné podmienky a reklamacny poriadok su nevyhnutnou sucastou kazdej kupnej zmluvy
uzatvorenej medzi predavajucim a kupujucim. Zarué¢né podmienky a reklamacny poriadok su platné a
zavazne, pokial v kipnej zmluve alebo v dodatku v tejto zmluvy alebo inej pisomnej dohode nebude
stranami dohodnuté inak.

Zaruéné podmienky a zaruéna doba

Predavajuci poskytuje kupujicemu zaruku na tovar v dizke 24 mesiacov, u oznadenych fitness
modelov bude poskytovana zaruéna lehota 120 mesiacov na ram (plati na vyrobky zakupené od
13.3.2017) a 24 mesiacov na ostatné komponenty na 1 ks fithess zariadenia. Na oznaené moto
vyrobky znacky W-TEC bude poskytovana rozsirena zaruéna lehota 36 mesiacov. Zaruka sa
vztahuje iba na vyrobné vady. Zakonna dizka zaruky poskytovana spotrebitelovi nie je tymto dotknuté.

Zarukou za akost prebera predavajuci zavazok, ze dodany tovar bude po urciti dobu spdsobily pre
pouzitie k obvyklému, prip. zmluvnému GcCelu a Ze si zachova obvyklé, prip. zmluvné vlastnosti.

Batéria

Zaruka 6 mesiacov na zivotnost batérie - menovita kapacita batérie neklesne pod 70% svojej celkovej
kapacity v priebehu 6 mesiacov od predaja produktu.

Zaruéné podmienky sa nevzt'ahuju na poruchy vzniknuté (ak je mozné aplikovat’ na zakupeny
produkt):

e zavinenim pouZivatela tj. poSkodenie vyrobku nespravnou montadZzou, manipulaciou a
neodbornym repasom,

e nespravnou udrzbou,

e mechanickym poskodenim,

e opotrebenim dielov pri beznom pouzivani,

e neodvratnou udalostou, zivelnou pohromou,
e neodbornymi zasahmi,

e nespravnym zaobchadzanim alebo nevhodnym umiestnenim, vplyvom nizkej alebo vysokej
teploty, pdsobenim vody, neumernym tlakom a narazmi, umyselne pozmenenym designom,
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tvarom alebo rozmermi,

e nespravnym pouzitim tovaru, ktory je v rozpore s kategorizaciou produktu (HC, HA — na
domace pouzivanie: SC, S — na komeréné pouzivanie).

Upozornenie:

1) v dobe zaruky budu odstranené vSetky poruchy vyrobku spésobené vyrobnou poruchou alebo
chybnym materialom vyrobku tak, aby vec mohla byt riadne pouzivana.

2) reklamacia sa uplatiuje zasadne pisomne s presnym popisom o chybe a potvrdenym
dokladom o zakupeni.

3) zaruka sa uplathujte u vyrobcu: Stores inSPORTIine SK, s.r.o., Elektricna 6471, 911 01
Tren&in, v predajni v ktorej ste tovar zakupili alebo u organizacie, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

Reklamaény poriadok — reklamécia tovaru

Kupujuci je povinny tovar, dodany predavajucim skontrolovat €o najskdr po prechode nebezpecia
8kody na tovar, resp. po jeho dodani. Prehliadku musi kupujuci vykonat tak, aby zistil vSetky poruchy,
ktoré je mozné pri primeranej odbornej prehliadke zistit'.

Pri reklamacii tovaru je kupujuci povinny na Ziadost predavajuceho preukazat nakup a opravnenost
reklamacie faktdrou alebo dodacim listom s uvedenym vyrobnym (sériovym) €islom, pripadne tymi
istymi dokladmi bez sériového &isla. Ak nepreukaze kupujuci opravnenost reklamacie tymito dokladmi,
ma predavajuci pravo reklamaciu odmietnut.

Pokial kupujuci oznami poruchu, na ktori sa nevztahuje zaruka (napr. neboli spilnené podmienky
zaruky, porucha bola nahlasena omylom apod.), je predavajuci opravneny pozadovat plnu Uhradu
nakladov, ktoré vznikli v suvislosti s odstranovanim poruchy takto oznamenej kupujuci. Kalkulacia
servisného zasahu bude v tomto pripade vychadzat z platného cenniku pracovnych vykonov a
nakladov na dopravu.

Pokial' predavajuci zisti (testovanim), Ze reklamovany vyrobok nie je chybny, povazuje sa reklamacia
za neopravnenu. Predavajuci si vyhradzuje pravo pozadovat uhradu nakladov, ktoré vznikli v
suvislosti s neopravnenou reklamaciou.

V pripade, Zze kupujuci reklamuje poruchy tovaru, na ktoré sa vztahuje zaruka podla platnych
zaru€nych podmienok predavajuceho, vykona predavajuci odstranenie poruchy formou opravy,
pripadne vymeny chybného dielu alebo zariadenia za bezporuchové. Predavajuci je so suhlasom
kupujuceho opravneny dodat vymenou za chybny tovar iny tovar plne funkéne kompatibilny, ale
minimalne rovnakych alebo lepSich technickych parametrov. Volba ohladne spésobu vybavenia
reklamacie podla tohto odstavca nalezi predavajucemu.

Predavajuci vybavi reklamaciu najneskdr do 30 kalendarnych dni od doru€enia chybného tovaru,
pokial nebude dohodnuta dlhsia lehota. Za deri vybavenia sa povazuje den, kedy bol opraveny alebo
vymeneny tovar prebrany kupujucim. Ak nie je predavajuci s ohfadom na charakter vady schopny
vybavit’ reklamaciu v uvedenej lehote, dohodne s kupujucim nahradné rieSenie. Pokial k takej dohode
neddjde, je predavajuci povinny poskytnut kupujucemu finanénu nahradu formou dobropisu.
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cz
SEVEN SPORT s.r.o.

Sidlo: Kutnohorska 531, étérboholy Retail Park, 109 00, Praha 10, CR
Centrala: Délnicka 957, Vitkov, 749 01

Reklamace a servis: Cermenska 486, Vitkov 749 01

ICQ: 26847264

DIC: CZ26847264

Tel: +420 556 300 970

Mail: eshop@insportline.cz

reklamace@insportline.cz
servis@insportline.cz

Web: www.inSPORTIine.cz

SK
Stores inSPORTIine SK, s.r.o.

Centrala, reklamacie, servis: Elektricna 6471, Trenc¢in 911 01, SK

ICQ: 46259317

DIC: 2023299729

IC DPH: SK2023299729

Tel.: +421 917 700 098

Mail: objednavky@insportline.sk

reklamacie@insportline.sk
servis@insportline.sk

Web: www.inSPORTIine.sk
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